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FORMULE 1540€ par personne (14,00€ ht)

| saucisse au muscadet et herbes (artisana]e)
ijambon ceuf emmenal
Crépes avolonté
(sucre, beurre, beurre sucre, confiture, nocciolatta, caramel maison)
QOu
ijambon emmental
i andouille emmental

CréPes a volonté

(sucre, beurre, beurre sucre, con{:iture, noccio]atta, caramel maison)


http://www.lacrepestation.fr/

FOKMULE 15.95 € par personne (14.50 € ht)

i chorizo emmental
ijambon ceuf emmental
Crépes a volonté
(sucre, beurre, beurre sucre, comciture, noccio!at’ca, carame maison)
Qu
i chevre et miel
ijambon ceuf emmental

Crépes avolonté

(sucre, beurre, beurre sucre, comciture, nocciolatta, carame maison)

FORMULE. 16,50€ par personne (15.00 € ht)

i chevre lardons
ijambon ceuf emmental
Crépes avolonté
(sucre, beurre, beurre sucre, comciture, noccio!at’ca, carame maison)
Qu
ijambon ceuf emmental
i raclette lardons
Crépes avolonté
<5ucre, beurre, beurre sucre, comciture, nocciolatta, caramel maison)
Qu
i andouille emmental
ijambon ceuf emmental
Crépcs a volonte (sucre, bcurre, beurre sucre, comciturc, nocciolatta, carame

maison)



FOKMULE 17,05 € par personne (15.50€ ht)

| roqucicort et noix
ijambon ceuf emmental
Crépes avolonté

(sucre, beurre, beurre sucre, comciture, nocciolatta, carame maison)

FORMULE 19.80 € par personne (18 €ht)

i roquefort et noix
i saumon fumé creme fraiche ciboulette
Sa]ade en garniture (avec une vinaigre’cte)
Crépes avolonté

(sucreJ beurre, beurre sucre, comci’curcJ nocciolatta, caramel maison)

FOKMULE 2440 € par personne (22.00€ ht)

ijambon emmental
I saumon fumé (issu des marchés, tranche Plus éPaisse et meilleure qualité)
créme fraiche ciboulette
Salac{e en garniture (avec une vinaigrette)
Crépes avolonté

(sucre, beurre, beurre sucre, confiture, nocciolatta, caramel maison)



FOKMULE 25,50€ par personne (2,5.00 <€ ht)

| roqucmcort et noix
i saumon fumé (issu des marchés, tranche Plus épaissc et meilleure qualité)
créme fraiche ciboulette
Sa]ade en garniture (avec une vinaigrettc)
CréPes avolonté

(sucre, beurre, beurre sucre, cornciture, noccio‘atta, caramel maison)

Nos Produits sont confectionnés avec :
Fourles crépes de froment une ["arine francaise biologique
Four les galct’ccs de sarrazin une [ arine de bl¢ noir breton labellis¢ moisson du
terroir \ous pouvez consulter l’origine des ingrédients sur notre site

lacrePestation.Fr
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ce devis nest valable qu’ un mois et pour un minimum de 40 convives adultes.

| e menuenfants 11 € ttc (10€ ht) ijambon emmental et crépe a volonté

ini les hamburgersj on veut des créPes au

beurre 1!



